
              -  Suppen  - 

        Klare  Rinderkraftbrühe  mit Einlage             5,10€  

Französische Zwiebelsuppe mit Käse überbacken    6,50€  

frische Tomatencrèmesuppe mit Sahnehäubchen          5,50€  

    Hausgemachte Gulaschsuppe  mit Brot               7,10€ 
————————————————————— 

               -Vorspeisen - 
                       -  Schneckenpfännchen - 
         mit Knoblauchbutter und Käse überbacken 
      - 6er  Pfännchen                               10,10€  
      - 12er Pfännchen                             13,60€ 

                   - Carpaccio vom Rinderfilet - 
 mit Parmesankäse,Olivenöl und Balsamico Essig      18,30€ 
 mit Pesto Sauce, Kapern,Parmesankäse                   18,40 € 

  -Variation Lachs mit geräuchertem Forellefilet - 
  Salatbeilage Sahnemeerrettich Toast und Butter      16,50€ 



            - Unsere Salate  - 

     
                        -  Frischer, bumter Salatteller - 
                Blatsalat, Möhren,Gurken, Krautsalat, 
                   Tomaten und Hausdressing                            10,50€ 
   
         - Salat  Niçoise  - 

           Blattsalat, Grüne Bohnen ,Tomaten , 
       Paprikastreifen und Kartoffeln,Öl-Essig                     
Thunfisch, gekochtes Ei ,Oliven und Sardellen             17,00€ 

         - Salat “ Haus Alt Westerholt“ -  
Blattsalat,Tomaten, panierte Hähnchenbruststreifen,           
  Parmigiano, Croûtons und Hausdressing           18,70€ 
   

               - Salat “ Ziege“- 
  Blattsalat mit warmen Ziegenkäse Honig-Feigensenf,       
Kirschtomaten, Apfelspalten und Balsamico-Dressing 

     Kleine Portion                            14,70€ 
     Große Portion                             19,10€  

     Gartenfrische Kleine Salatteller                          4,10€ 



          - Schnitzel Gerichte - 

     -  Schnitzel “Wiener Art“  - 
            mit Pommes Frites und  Salatteller                 17,60€ 

                     -Jägerschnitzel  - 
     mit Wiesenchampignons, Sauce Hollandaise    
        Pommes Frites und  Salatteller                            19,10€ 
  
                   - Schnitzel „Försterin Art“ - 
      mit Wiesenchampignons, Pfefferrahmsauce     
               Pommes Frites und  Salatteller                    21,00€  

                    - Schnitzel „Holsteiner Art“ - 
       mit geschmorte Zwiebeln, Spiegelei,                            
              Röstkartoffeln und  Salatteller                      22,80€ 

                         - Schnitzel  „Budapester Art“ -                                                               
                  mit Zwiebeln-Paprikasauce, 
                      Pommes Frites  und Salatteller                   19,20€ 

               - Schweineschnitzel “ Cordon bleu“ -  
                    gefüllt mit Käse und Schinken  
                 Pommes Frites und  Salatteller                  24,20€ 



          - Geflügelgerichte - 

        - Poulardenbrüstchen „ Hawaii “ - 
     mit verschiedenen Früchten in Curryrahmsauce                              
  Kartoffelkroketten und Salatteller                      22,00€ 

                   - Hähnchen Schnitzel „ Arras “ - 
                    mit Birne und Brie überbacken,  
               Preiselbeeren und Sauce Hollandaise  
                   dazu Kroketten und Salatteller                23,90€ 

                       - Putengeschnetzeltes - 
             in Pilzrahmsauce mit Grünen Bohnen  
                         und  Berner Rösti                             21,70€ 

      „bei einer Beilagenänderung von Röstkartoffeln                
erlauben wir uns einen Aufpreis von 1,50 € zu berechnen, 
und bei eine Portion Mayonaise oder Ketchup  0,70 € 



    
         - Fleischgerichte - 

           
                       - Gemischte Filetspitzen - 
              in Pfefferrahmsauce mit Champignons,  
          Rösti,Sauce Hollandaise und Salatteller           21,30€ 

            - Pfännchen „ Haus Alt Westerholt“ - 
     Drei Schweinemedaillons mit Pfefferrahmsauce                                
  Frisches Champignons, Sauce Hollandaise  
              Berner Rösti und Salatteller                        22,80€ 

   - Grillspieß von Schweine und Rindermédaillons - 
          mit geschmorten Zwiebeln, Kräuterbutter,  
     grünen Bohnen und Pommes Frites               26,10€  

                  - Düsseldorfer Senfsteak -   ( sehr scharf)  
                in Zwiebelkruste, mit Röstkartoffeln, 
                  Sauce Bearnaise, buntem Salatteller         33,10€ 

   



         
         -Argentinisches Steaks - 

   Rumsteak:                           Filetsteak: 
 - 250 gr.   28,30€                                - 160 gr.        26,50€ 
 - 350 gr.  33,90€                                 - 200 gr.       31,00€ 
                                                             - 300 gr.       40,20€ 

Beilagen:  
Pommes Frites 2,70€             geschmorte Zwiebeln  2,70€ 
Röstkartoffeln  3,50€                  grüne Bohnen           3,50€ 
Kroketten        2,70€                 Fr. Champignons        4,00€ 
                                       

Pfefferrahmsauce  4,00€              Kräuterbutter           2,50€ 
Sauce Bearnaise  3,50€           Gegrillte Knaublauch   3,20€ 

Alle Steakgerichte werden mit einen Salatteller seviert. 
Wählen Sie Ihr Steak, wie Sie es am liebsten mögen. Sollten Sie 
keinen Wunsch äußern, wird Ihr Steak Medium gegrillt. 



             - Fischgerichte - 

                         - Frischen Zander - 
             gegrilltes Zanderfilet in Butter gebraten  
                 mit Wirsing und  Süßkartoffelpüree            26,50€ 

          ———————————————— 

             - Vegetarisch - 
  🌱     -  Tortellini mit Riccota, Spinat Füllung - 
            mit Tomatensauce und Käse überbacke          17,80 € 

  
🌱 -  Kartoffeltaschen,gefüllt mit Kräuterfrischkäse - 
     auf Ratatouille, Salatbouquet                          14,50 € 

      - Für unsere kleinen Gäste bieten wir: 
Fast jedes Gericht als halbe Portion zum halben Preis! Gerne 
erfüllen wir auch,  weitere Wünsche ihrer Kinder 

    - Unsere Gerichte sind alle auch als Senioren- Teller  
      zu erhalten. 



             - Herzhaftes - 

                    - Magere Schinkensülze - 
             mit Remouladensauce, Röstkartoffeln        
                            und Spiegelei                            15,60€  

                  -  Heringsfilet in Sahnesauce - 
                     mit Zwiebeln, Röstkartoffeln  
                             und Spiegelei                            15,40€ 

                    - Bornholmer Fischteller - 
     mit Lachs, Heringsfilet, Matjessalat ,Forellenfilet  
   Bratkartoffeln ,Spiegelei und Sahnemeerrettich   21,10€ 

                        - Gebackener Brie - 
                 mit Pfirsiche und Preiselbeeren, 
               frittierte Petersilie Toast und Butter       13,60€ 



               
               -Dessert - 
              -gemischter Eisbecher - 

      - drei Kugeln nach Wahl                                  5,60€ 
      - drei Kugeln Wahl mit Sahne                          6,60€ 
      - eine Kugel Eis nach Wahl                               1,90€ 

     -  Bourbon Vanilleeis mit Sahne - 
      drei Kugeln mit heißer Schokolade                    9,00€ 
      drei Kugeln mit heißen Kirschen                       9,00€ 

                  - Rote Grütze - 
           mit Bourbon Vanilleeis                                7,40€ 

                -Walnussbecher - 
           drei Kugeln Walnusseis 
        mit Karamellsauce und Sahne                         9,50€ 

           -  Mousse au Chocolat  -                              9,60€ 



             -Verehrter Gast- 

Gestatten Sie ein Wort in eigener Sache: 
Die Fleischqualitäten werden nach strengen 
Maßstäben eingekauft. 
Für Steaks wird ausschließlich lange gereifte Frischware 
von südamerikanischen Freilandrindern verwendet. 
Fisch, Gemüse und Salat werden täglich frisch angeliefert. 
Für alle Saucen, Suppen und Dressings garantieren wir 
ausschließlich eigene Herstellung. Dabei wird von Grund 
auf nach herkömmlicher Methode  
verfahren. 
Alle Mitarbeiter sind bemüht, Ihnen eine angenehme 
Atmosphäre zu schaffen. Sollten Sie dennoch Anlass zu 
einer Beanstandung haben: 

Bitte sprechen Sie mit uns! 

     
   

                                              Der Küchenchef


